Secondi Piatti - Main Courses - Plats principaux - Hauptspeisen
BTopnie6.i01a - Segundos Platos - £ 3

B B 26 - Filetti di Orata* fresca alla Ligure £ 15.00
FainN 26 - Fresh sea bream fillets in the Ligurian style* J
iR 26 - Filets de dorade fraiche a la ligurienne* 4-8)
f— 26 - Frisches Doradenfilet nach ligurischer Art*

— 26 - PusecBexeULOPaALMOIUTY pPHHCKH

26 - Filete de Dorada fresca al estilo Ligure*

26 - B EIFIEH ET 457"

HE - Scaloppina di Pollo o di Carne rossa

== 27- Escalope of chicken or red meat € 7, 50
0N - Escalope de poulet ou de viande rouge

BN 27 - Schnitzel vom Huhn, Kalb oder Rind € 8, 50
- 27 - JCKaNONU3KYPHIBIHJAUKPACHOT OMACA (1-7)
= 27- Escalopines (Filete) de Pollo o de Carne roja

27 - — R EBHHEEH

B B 28 - Pesce Spada alla Piastra

28 - Swordfish on the Plate € 1 4, 00
B B 28 - Espadon sur la plaque (4)

EEER 28 - Schwertfisch auf dem Teller

B 28- MeupbiGaHaTapeake

28 - Pez espada en el plato

28 - ER ERIETE

B B 29 - Patate al Forno

=I= 29 - Baked potatoes :€ 3 g 50

29 - Pommes de terre au four

29 - Ofenkartoffeln

29 - Kaprodeanb3aneueHHbIHBAYXOBKE
29 - Patatas Al Horno

29 - HtE + 5

30 - Tagliata con Rucola e Grana € 1 5, 00
()

30 - Grilled beef chunks with rocket and Grana cheese

30 - Beeuf grillé et coupé avec roquette et fromage Grana

30 - Diinn aufgeschnittenes Rinderfilet mit Rukola und Grana-Kase
30- PusecpykoJoHHUTrpaHO#H

30 - Tagliata (carne de Ternera Cortada a la Plancha) con Rucula y Queso Grana
30 - Y14 A 5 ZHE-RE T

31 - Petto di Pollo / Entrecote

31 - Chicken breast / Entrecote

B [ 31 - Poitrine de poulet / entrecéte € 7 ’ 50
== 31 - Hihnchenbrust / Entrecote

mem 31- KypuHaarpyaka/auTpeKoT € 12!00
L 31 - Pechuga De Pollo/entrecot

31 - 38HgA/ Entrecote

e HHEACH= NHEDS
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